
Checkliste für Ihre neue Küche

In der Küche wird gefeiert, geplaudert und gelebt. Doch in erster 
Linie wird hier geschnippelt, gehackt und gegart. Kurz: Die Küche 
war und ist bei allen wohnlichen Ansprüchen ein Arbeitsraum, der 
effektiv geplant und eingerichtet werden will. Die richtige Lösung 

für IHRE Küche ist immer die, die Ihre persönlichen Bedürfnisse in den 
Mittelpunkt stellt. „Zonenplanung“ heißt dabei das Zauberwort. Denn: 
Die konsequente Anordnung der fünf Funktionsbereiche Bevorratung, 
Vorbereitung, Zubereitung, Aufbewahrung und Spülen garantiert kurze 
Wege – das A&O jeder fachmännisch durchgeführten Küchenplanung. 
Die perfekte Küche, die jahrelang Freude bereitet, leicht bedienbar, 
ergonomisch und pflegeleicht ist, sollte sorgfältig geplant sein. Unsere 
Checkliste sagt, woran Sie alles denken sollten – vor dem Kauf!

Erst planen, dann kaufen

Checkliste
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Ihr Budget 

Sie wohnen

 im eigenen Haus
 in eigener Wohnung
 zur Miete

In welchem Stock befindet sich  
die Küche?  �

Wie groß ist der Küchenraum   qm

Wie ist die Wandbeschaffenheit?  
(zur Montage von Schränken)
 Ziegelwand
 Trockenbau / Rigips
 Einfach beplankt
 Doppelt beplankt

Sind Küche und Ess-/Wohnraum in 
einem offenen Grundriss miteinander 
verbunden?
 Ja 	  Nein
Falls nein: Ist eine Verbindung gewünscht?
 Ja  Nein

Gibt es eine Fußbodenheizung?
 Ja  Nein

Sollen vorhandene Geräte  
integriert werden?
 Ja  Nein
Falls ja:

Sollen Waschmaschine und/oder 
Trockner in der Küche untergebracht 
werden?
 Waschmaschine 
 Trockner

Wie viele Personen leben im Haushalt?

Leben Kinder im Haushalt? 
Anzahl  	   Alter  �

Leben Haustiere im Haushalt? 
 Nein  Ja

Kochgewohnheiten

Sie kochen
 täglich  häufig
 mittel  selten

 für die ganze Familie
 eher allein oder für zwei
 beides

 �gerne aufwendig 
z. B. zusammen mit Freunden

 viel Frischkost
 Fertiggerichte / Tiefkühlkost

 vegetarisch (ausschließlich oder oft)
 vegan
 Schonkost

Sind weitere Anforderungen zu 
beachten?

 mit Strom
 mit Gas

Wie groß sind die Personen, die am 
häufigsten kochen?

 / 	
 / 	

Die Küche ist
 überwiegend Arbeitsraum 
 �eine Wohnküche mit integriertem 

Essplatz für 	  Personen

Werden noch andere Arbeiten in der 
Küche verrichtet? 
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Küchenstil

Welchen grundsätzlichen Stil soll Ihre 
neue Küche haben?
 Gemütliches Landhausambiente
 Moderne Wohnküche
 Designorientiert/puristisch

Welche Farbe / Optik?
 Farbe
 Eher dunkel
 Holzoptik

Wie soll Ihre neue Küche sein?
 Mit Kochinsel
 Überwiegend geschlossene Schränke
 Mit offenen Regalen und Borden
 Grifflos  Mit Griffen

Welche Materialien wünschen Sie sich 
für Schränke und Arbeitsplatte?

Möbel / Fronten
 Massivholz/Echtholz
 Furnier
 Schichtstoff
 Folie
 Lack
 Keramik
 Glas
 Acryl
 Hochglanz  Glanz  Matt
 Egal

Arbeitsplatte
 Naturstein  Keramik
 Glas  Massivholz
 Edelstahl  Mineralwerkstoff
 Schichtstoff  Quarzkomposit

Wünschen Sie eine extratiefe Arbeits-
platte? (tiefer als 60 cm)
 Ja  Nein

Wünschen Sie eine höhenverstellbare 
Arbeitsfläche? 
 Ja  Nein

Wenn ja, für
 Kochinsel  Küchenzeile

 Ansatztisch

Innenorganisation

Steht außer in der Küche noch weiterer 
Stauraum zur Verfügung (Abstellraum, 
Vorratskammer, Tiefkühltruhe im 
Keller etc.)?
 Ja, und zwar 

 Nein 

Unterschränke mit 

 Auszügen

 Sockelschublade

 Besteckeinsatz in den Auszügen

 Innenorganisation in den Auszügen

 Putzmittelauszug

 Auszug für Gewürze

 Auszug für Handtücher

 Auszug für Backbleche

 Eckschränken mit ausfahrbaren Tablaren

 �stufenloser Höhenverstellung für 

die Tablare

Sonstige Wünsche? 

Oberschränke
 mit Liftklappen

 mit elektrischer Öffnungsunterstützung

 mit Schiebetüren

 mit Gewürzregal

 �mit speziellem Geräteschrank für

die Mikrowelle

Sonstige Wünsche? 

Hochschränke mit 
 Apothekerschrank

 Apothekerschrank schwenkbar

 Besenschrankfunktion

 Frontauszügen / Innenschubladen

Wie möchten sie bevorraten?

 �Kühl und trocken möglichst 

nebeneinander

Sonstiges
 �Nischensystem zum Einhängen von 

Küchenhelfern oder Funktionselemen-

ten (Reling zwischen Arbeitsplatte und 

Oberschrank)

 Kindersicherung (Putzmittel, Herd) 

 �Elektrische Öffnungsunterstützung 

der Auszüge

 �Aufsatzschrank auf der Arbeitsplatte mit 

Jalousie

 �Bedruckte Nischenrückwand

Sonstige Wünsche? 

Spülen + Armaturen

Aus welchem Material soll Ihre  
Spüle sein?
 Edelstahl

 Keramik

 Quarz-Werkstoff

 Farbe

Falls ja, welche? 
 1 Becken	

 2 Becken

 Mit Resteausguss

 Mit Abtropffläche

 Schneidbrett

 Abtropfsieb

 Abgestimmt auf Dampfgarbehälter

Einbauart
 Flächenbündig

 Unterbau

 Auflagespüle

Welche Armatur möchten Sie dazu?
 Edelstahl

 Farbige Armatur

 Falls ja: Farbe passend zur Spüle

 Zwei-Griff-Armatur

 Einhebelmischer

 Schlauchauszug      Schlauchbrause

 Kochend-Wasser-Armatur

 Wasserfilter

 Kombi-Armatur inkl. Aufsprudelung

 �Niederdruck (bei Warmwasserboiler 

im Unterschrank)
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Abfalltrennung
 �Abfalltrennung im Spülenunterschrank

Behälteranzahl 
Besondere Wünsche? 

Hausgeräte

Backofen
 Hocheinbau (Sicht- und Griffhöhe)
 Backwagen
 Drehtür
 Klapptür
 Mit integrierter Mikrowellenfunktion
 �Mit integrierter Dampf-/

Klimagarenfunktion
 Teleskopauszug
 Selbstreinigungsfunktion

Kochfeld
 Breiter als 60-cm-Standardbreite
 Induktionsbeheizung
 Wok-Feld
 Teppan Yaki
 Grill
Sonstige Wünsche?

Backofen

Weitere Einbaugeräte fürs Kochen, 
Backen und Garen
 Dampfgarer
 Dampfbackofen
 Mikrowelle
 Wärmeschublade
 Einbau-Vakuumierer (für Sous-vide)

Dunstabzugshaube
 Umluft
 Abluft
 Umluft/Abluft kombiniert (hybrid)
 Sommer-/Winterschaltung
 Kopffreihaube
 Inselhaube
 Unterbauhaube
 Flachschirmhaube
 Deckenlüfter
 Mulden-Kochfeld-Lüftung
 Versenkbare Downdraft-Lüftung

Kühlen + Gefrieren
 Einbau-Kühlschrank
 Frei stehendes Gerät
 Kühl-Gefrierkombination
 Kühlschrank ohne Gefrierfach
 �2-türiges Side-by-Side-Gerät 

(„amerikanisch“)
 NoFrost
 Null-Grad-Fach
 Südfrüchte-Fach
 Eiswürfel-Bereiter
 Super-Gefrierfunktion
 Weinlagerschrank /Weinklimaschrank
Sonstige Wünsche? 

Geschirrspüler
 Erhöhter Einbau
 Breite 60 cm (Standard)
 Breite 45 cm 
 �Kompaktspüler (45 cm hoch) 

für den Hocheinbau

Weitere Einbaugeräte
 Einbau-Kaffeevollautomat
 Einbau-Allesschneider
 Einbau-Toaster

Weitere Geräte, die auf der Arbeits-
fläche platziert werden
 Kaffee-Vollautomat
 Küchenmaschine
Sonstige 

Wünschen Sie vernetzungsfähige 
Geräte?
 Ja  Nein

Umfeldgestaltung

Licht
 Deckenbeleuchtung
 �Beleuchtete Unterböden der 

Hängeschränke
 LED-Beleuchtung
 Beleuchtung im Schrank
 Beleuchtete Regale
 Beleuchtete Glas-Nischenrückwand
Sonstige Wünsche? 

Ihre Notizen

Praxis-Tipp: Wenn Sie von vornherein 

einen möglichst konkreten Planungs-

vorschlag wünschen, fertigen Sie einen 

Grundriss Ihres Küchenraums an und 

notieren Sie die Positionen von Türen, 

Fenstern und Anschlüssen wie Strom, Gas 

und Wasser. Unser Tipp: Messen Sie den 

Abstand von Wand zu Wand nicht nur auf 

dem Fußboden. In 80 cm Höhe kann das 

Ergebnis schon ganz anders aussehen!
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